
2023년 동두천시 평생학습관 강의계획서

강 좌 명 카페브런치 강사성명 이 소 연

강의시간
2023. 1. 9. ∼ 4. 29.

14시 00분 ∼ 17시 00분 ( 3시간 ) 강의요일 목요일

강의목표 ․ 카페에서 판매하고 있는 인기 디저트 메뉴를 실습한다.
강의내용

․ 카페 베이커리에서 판매하고 있는 인기 디저트 메뉴 및 빵류, 샌드위치
등 제과제빵 제법을 익히고 응용하는 방법을 습득한다.

자 격 증 ․ 해당없음
동 아 리
활동계획

․ 해당없음
교 재 비 0원재 료 비 190,000원 준 비 물 앞치마, 행주, 필기구, 빵담을용기

기 타

․ 재료 : 190,000원
 - 구입방법 : 공동구매( ○ )
 - 환불기준 : 개강 2주 이후 재료비 환불 불가
              이후 중도 취소 시 구입한 재료로 배부함

세부일정

주차 주 제 내 용

1주 코코넛 쿠키 고소한 코코넛을 넣은 동글 쿠키를 만든다.
2주 마들렌 달콤하고 촉촉한 구움과자 마들렌을 만든다.
3주 감자스크램블에그 부드러운 스크램블 에그와 포테이토를 곁들인다.
4주 딸기 타르트 제철 과일인 딸기를 이용하여 데코레이션한다.
5주 쿠키 슈 커스터드 크림을 넣은 달콤 바삭한 슈를 만든다.
6주 파니니샌드위치 루꼴라를 곁들인 파니니 샌드위치를 만든다.
7주 녹차 다쿠아즈 녹차 가루를 넣은 폭신폭신한 다쿠아즈를 만든다.
8주 크로플 브런치 바삭하고 달콤한 와플과 곁들인 브런치를 만든다.
9주 쉬퐁 케이크 퐁신퐁신한 부드러운 쉬퐁 케이크를 만든다.
10주 호두파운드 케이크 고소한 호두와 아몬드슬라이스를 넣은 케이크

11주 생크림 롤 케이크 부드러운 롤에 생크림을 채운 케이크를 만든다.
12주 리얼브라우니 달콤한 초코렛을 넣은 브라우니 케이크를 만든다.
13주 식빵, 크로크무슈 고소하고 부드러운 크로크무슈를 만든다.
14주 마카롱 달콤하고 쫀든한 크림을 넣은 마카롱을 만든다.
15주 호두파이 필링을 채우고 고소한 호두를 올린 파이를 만든다.
16주 프렌치토스트 베이컨을 곁들인 프렌치토스트를 만든다.


